Qusk Ufficio Scolastico Regionale
Friuli Venezia Giulia

LA DIDATTICA PER COMPETENZE 2. .
PROCESSI E MODELLI PER SVILUPPARE LA PROFESSIONALITA DOCENTE E
PROMUOVERE IL SUCCESSO FORMATIVO

Unita di Apprendimento
ASSE STORICO SOCIALE

RUBRICA TEDESCO

Descrizione dei livelli

1 = Poco o nulla

2 = Un pochino/Solo alcune parti

3 = Abbastanza bene/ Complessivamente, ma con qualche imprecisione
4 = Bene

5 = In modo ottimo

1) Valutazione del processo

Studente/ssa:

Per le attivita sotto riportate qual € il contributo che hai dato al gruppo?

Descrittori Autovalutazione \_/alutazione
studente insegnante

bubblicitario ho trovato | contenuti richiesti | 1 2 3 4 5 | 1.2 3 45
traduziont delle part importanti del testo 12345 | 12345
el tosto pubblicitario in tedeaco . | 12 3 4 5 | 1 2 3 45
coaliore | sens del messagato 12345 | 12345
;%én;i?irt?ggaosservarela pubblicita in 1 2 3 4 5 1 2 3 4 =5
Ic-ligllsée\r);p;ir:;;srr;?ttatoitempi di esecuzione 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5
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Descrittori

Autovalutazione
studente

Valutazione
insegnante

Nel mio gruppo ho trovato spazio per
lavorare

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

Nel mio gruppo abbiamo preso le decisioni
insieme

1 2 3 4 5

1 2 3 4 5

Abbiamo capito i suggerimenti
dell'insegnante

Ho collaborato e cooperato all'interno del
gruppo

Esprimi le criticita che hai rilevato/cosa non
ti & piaciuto

Cosa hai apprezzato? Cosa ti € piaciuto?

2) Valutazione della presentazione di ciascun video pubblicitario di fronte

alla classe

, ) Autovalutazione Valutazione
Descrittori .
studente insegnante
L'analisi e la sintesi dello spot hanno colto il 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5

messaggio estrinseco ed intrinseco

L'esposizione & linguisticamente corretta

L'esposizione é strutturata in modo chiaro
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